Gemeinsam essen am groBen Tisch
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Avuf einen Blick
togather | Erstes Co-Dining Restaurant in MUnchen

Co-Dining heiBBt ,miteinander speisen’. Jeder der neue Kontakte kniUp-
fen will, der die Geselligkeit einer groBen Tischrunde sucht und sein
Netzwerk erweitern will ist dazu eingeladen sich zu anderen an den
groBen Gemeinschafts-Tisch zu setzen.

Schwanthaler StraBe 160, MUnchen-Westend
Eroffnung, Mittwoch 22. Januar 2020 ab 15 Uhr

Grand Opening Week vom 22. bis 28. Januar mit Freigetranken zur Be-
gruBung

Offnungszeiten: Di-Samstag 11.30 bis 22/23 Uhr; Sonntag wechselnde
Veranstaltungen, Montag Ruhetag

Sarah Hillebrand (Service, Kommunikationsexpertin) und ihre Mutter
Marion Ewerth (KUche, Genussexpertin)

Feine heimische KiUche, so wie Mama kocht, mit raffinierter Bodenstan-
digkeit

Kontaktfreudige, Selbststandige, Singles, Digitale Nomaden, Startups,
Freelancer, Einsame, Reisende, Neu-MuUnchnerlnnen

Der kommunikationsfordernde Gesellschaftstisch in Dreiecksform
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Es braucht mehr Orte echter Begegnungen

Die Welt verandert sich. Freundschaften werden oft nur digital gepflegt. Viele Menschen
fOhren - ob freiwillig oder duBeren Umstanden geschuldet - ein Singledasein. Selbststan-
dige und Geschaftsleute reisen durchs ganze Land und verbringen viel Zeit in einer ano-
nymen Umgebung. Einzel-Haushalte, Berufstatige und Reisende verlagern die kulinari-
sche Versorgung zunehmend in die Gastronomie. Im togather sollen sie alle einen Platz
am groBen Gesellschaftstisch finden. Sarah Hillebrand und ihre Mutter Marion Ewerth
bringen Menschen beim Essen am groBen Tisch einander ndher. Im ersten Co-Dining Res-
taurant werden in MUnchen ab dem 22. Januar 2020 neue Kontakte geknUpft, Freund-
schaften angebahnt, Geschaftsbeziehungen aufgebaut und herzliche Momente eines ge-
selligen Miteinanders verbracht.

# Mutter Tochter Duo - ein ge-
nerationsUbergreifendes Kon-
zept auch beim Team

Sarah Hillebrand ist Kulturwissen-
schaftlerin aus Neugier und Gast-
geberin aus Leidenschaft. Zwi-
schenmenschliche Begegnungen,
gewinnbringende Kommunikation
und ein inspirierendes Miteinander
sind ihr eine Herzensangelegen-
heit. Sie glaubt daran: ,Zusam-
men erreichen wir mehr!™®

Marion Ewerth ist Sarahs Mutter und eine leidenschaftliche Kéchin und Backerin. Sie hat
viele Jahre die familieneigene Backerei gefUhrt. Feine heimische Kiche kommt bei ihr
auf den Tisch, mit Zutaten aus der Region und wann immer méglich in Bioqualitat.

.Mein Ziel ist es Lebensfreude zu schenken™

.Das togather ist kein klassisches Restaurant®, beschreibt die innovative Gastronomin ihr
Konzept. ,Wir wollen unsere Gaste nicht nur satt machen. Unser Ziel ist es Ihnen Lebens-
freude zu schenken.™

Damit alle Gaste am Tisch gut ins Gesprach finden, schreibt sie den Namen auf die Glaser.
So weiB3 jeder wer mit am Tisch sitzt. Das Herzstick des Restaurants ist der groBe Co-
Dining Tisch. Ein dreieckiger Holztisch, an denen neun Personen Platz nehmen kénnen.
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Die Kommunikationswissenschaflterin hat ihn selbst entworfen und zusammen mit einer
Holzwerkstatt fir Geflichtete gebaut. ,Im Dreieck sitzen wir uns schrdg gegeniber und
habe in alle Richtungen potentielle Gesprachspartner®, sagt sie.

INSPIRATION kommt durch den Austausch mit anderen. Workshops, Veranstaltungen und
Impulsvortrdge sollen mehrmals die Woche in einem separaten Nebenraum stattfinden.
Beim Kochkurs, Kneipenquiz oder Tatort-Abend kénnen sich Neu-MUnchner, Singles und
alle Kontaktfreudigen ndher kommen.

GENUSS versprechen die liebevoll hausgemachten Gerichte. Sarahs Mutter Marion kocht
und backt mit regionalen Zutaten und in Bioqualitadt. ,Klassiker aus Mamas Kiche zeit-
geman interpretiert”, bezeichnet Marion ihren Kochstil.

Weitere Informationen:
Sarah Hillebrand ¢ sarah@togather-restaurant.com * mobil 0178-1338189

togather RESTAURANT e Schwanthalerstr. 160 « 80339 MUnchen °
www.togather-restaurant.com ¢ Telefon 089 54030651

Fotocredit: Michael Campos Viola
Der Link zum Google Bildarchiv: https://photos.app.goo.ql/ywjT6DDHACFJsDQV7




